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Winter 

長崎の魚介が美味しい理由
漁獲量全国2位、魚種は1位の長崎。

焼き牡蠣の美味しい焼き方
❶ 牡蠣の平たい方の殻を下にして２～3分程度焼く
❷ 牡蠣を反対に返して再度２～3分焼く
❸ 殻が少し開いたらお召し上がりください
       （ナイフを使用する場合はご注意ください）

※よく焼いてお召し上がりください。
※焼き時間は牡蠣の大きさで調整してください。
※やけどにご注意ください。牡蠣を掴む際にはトングを
　ご使用ください。

長崎は対馬海流に乗って季節ごとに様々な魚が集まる日本
有数の「優良漁場」と言われており、漁獲量は全国２位、
そして水揚げされる魚種は250種類以上と全国１位を誇ります。
また長崎近海には速い潮の流れがあることから身の締まった
魚が育ちやすく、美味しい魚が獲れることで有名です。

Grilled
Oyster



Ticket

九州産焼き牡蠣 3種食べ比べ
　　　  4 枚、または　  1,1001 ¥

Ticket

長崎県産オイスターチャウダー
大粒の牡蠣がまるごと入った濃厚チャウダー
　　　  3 枚、または　  850
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長崎県産牡蠣おこわ
牡蠣をふっくら炊き込んだ滋味深く上品な味わいのおこわ
　　　  2 枚、または　  600

11

九州産きのこを使ったアヒージョ
風味豊かなきのこの旨みがオイルに溶け込んだ、香り高いアヒージョ
　　　  4 枚、または　  1,100

Ticket ¥

長崎県産牡蠣フライ （3個）
濃厚な旨味を感じるジューシーなフライ
　　　  5 枚、または　  1,350

10

長崎おでん
焼きあごをベースに、やさしい甘みのある出汁でじっくり煮込んだおでん
　　　  3 枚、または　  850

12

煮込み五島うどん
五島名物の細麺うどんを、コクのある出汁でやさしく煮込んだうどん
　　　  4 枚、または　  1,100
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Ticket ¥

Ticket ¥

Ticket

九州産焼き牡蠣  （800g）
　　　  8 枚、または　  2,1002 ¥

こちらに掲載しているメニューはお得なグルメ  チケットもしくは現金で購入いただけます
グルメチケット販売価格　   10 枚 ¥2,500 ／  20 枚 ¥5,000

焼きマシュマロ
　　　  1 枚、または　  300

13

ソフトドリンク各種
　　　　1枚、または　   350

安心院ワイン  ピノ・ノワール （赤）
　　　  4 枚、または　   1,100

安心院ワイン  卑弥呼（白）
　　　  4 枚、または　   1,100

Ticket ¥
ISLAND BREWERY GOLDEN ALE
　　　   5枚、または　   1,350

Ireland

Nagasaki

Nagasaki

Nagasaki

Nagasaki

Nagasaki

Miyazaki

Ticket ¥
ドラフトギネス
　　　   4枚、または　   1,100

Ticket ¥
六十餘洲  大吟醸
　　　   5枚、または　   1,350

Ticket ¥
ながさき満 （々芋焼酎）
　　　   2枚、または　   600

Ticket ¥
ながさき満 （々麦焼酎）
　　　   2枚、または　   600

Ticket ¥
壱岐スーパーゴールド 22（麦焼酎）
　　　   2枚、または　   600

Ticket ¥
黒霧島（芋焼酎）
　　　   2枚、または　   600

Ticket ¥
アサヒスーパードライ
　　　   2枚、または　   650

Oita

Oita

Ticket ¥
五島ワイン  スパークリングナイアガラ（白）
　　　  4 枚、または　   1,100

Oita

静かで綺麗な海で育ち、熟
成された甘みと強い旨味が
魅力。塩分濃度が濃ゆく、
濃厚な甘みと旨味が強い。

九十九島かき

小長井牡蠣
ふっくらとした身質でク
リーミーな味わい。雑味が
少なく、旨味がじんわり広
がる優しい味わいが特徴の
人気牡蠣。

糸島産 牡蠣

仕入れ状況により他の九州産の新鮮な牡蠣をご用意します①～⑧はご自身で焼いていただくメニューです

豊かな磯の香りとやさしい甘
みが調和。すっきりした後味
で、やさしい旨味の牡蠣。

長崎県産ブリカマ
       　  3 枚、または　  850

長崎県産サザエ  （1個）
　　　  2 枚、または　  600

長崎県産ヒオウギ貝 （1個）
　   　   2 枚、または　  600

長崎県産ソーセージ
　　　  2 枚、または　  600

じゃがバター
　　　   2 枚、または　  600

Kujukushima

Konagai

Itoshima

Drink

Food

¥ 4,000

¥ 2,000

九州産ワイン／ビール／日本酒／焼酎／ノンアルコール梅酒／ソフトドリンク各種

ノンアルコールワイン／ノンアルコール梅酒／ソフトドリンク各種
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All You Can Drink Menu
飲み放題  ドリンクコース

リストバンドのご提示で
会場以外のレストランでも利用できるお得なコースです

対象のドリンクやレストランはチケット売場でご確認ください

Alcohol

Non–Alcoholic

アルコール

ノンアルコール


